
 

 

 

 

 

 

 

 

 

“ Percorriamo un comune percorso in rete  
condividendo la visione di un mondo  

che rispetti la dignità del lavoro e della salute,  
il paesaggio e i suoli. 

Solidarietà, lealtà, eticità,  
trasparenza, partecipazione e agricoltura naturale 

sono alla base del nostro modo di intendere  
le produzioni agricole “ 

 
 

 

 

 

coltivatoridibuonaterra@gmail.com
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Azienda costituita giuridicamente nel 2010  con sede legale a Larderia inferiore contrada Pianaccilo, Mili (Messina). Storicamente era solo 
oliveto e vigneto  (dal 1921 in mano al nonno materno e successivamente alla mamma); dal 1988 si è aggiunto un piccolo frutteto di circa 
600 mq. e dal 2012 l'azienda è stata integrata con l'orto della sig.ra Mangano Pollicino sito in Giampilieri Marina di Messina, Contrada 
Taverna Bianca. L' oliveto è di 1 ettaro ed è composto da 300 piante secolari con varie cultivar ma la prevalenza è di olearia messinese dei 
tre tipi agostarica cioè primaticcia,  normale e  tardiva. Si raccolgono olive da pasto appassite, olive verdi per la salamoia, olive verdi da 
addolcire schiacciate ed olive da molitura. Nell' oliveto non viene fatto nessun trattamento se non la scerbatura due volte l'anno, l'aratura 
autunnale e primaverile, e la potatura. L'orto viene coltivato e concimato solo con stallatico di ovini, caprini e pollina; non viene eseguito 
alcun trattamento chimico. 
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L’azienda nasce a Messina negli anni ottanta grazie all’impegno ed all’esperienza nel settore agricolo di mio padre e da circa due anni 
viene gestita da me, Andrè Gino, in prima persona. Il terreno si sviluppa per circa sei ettari; è in prevalenza collinare ed è composto da vari 
terrazzamenti impiegati per le coltivazioni di stagione. Attualmente le coltivazioni insistenti vedono un agrumeto (limoni,  arance e 
mandarini), alberi da frutta e  ulivi. Fin dall’inizio la politica aziendale è stata orientata su principi biologici e di rispetto della natura. 
I prodotti che coltiviamo sono di stagione e il terreno viene concimato solo con prodotti naturali senza l’ausilio di concimi chimici. Inoltre da 
qualche mese abbiamo richiesto per l’azienda la certificazione biologica. Si segue una coltura a rotazione per permettere al terreno di 
avere cicli di riposo. L’acqua usata per l’irrigazione proviene da una sorgente naturale. Sole, concimi naturali e acqua sono i fattori 
indispensabili che permettono ai nostri prodotti di essere di qualità. L’attività continua a svilupparsi con nuovi progetti volendo diventare in 
futuro una fattoria metropolitana. 
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Sede in Via Casalello nr. 21 - 98025 * ITALA (ME). L’azienda FOTI nasce nel 2012, situata alle spalle del monte Scuderi ad un'altezza di 
200m sul livello del mare. La superficie ammonta a circa 3 ettari ed è interamente terrazzata.  Le principali coltivazioni sono quelle di 
agrumi, prevalentemente limone Interdonato, a seguire arance tarocco, clementine, kiwi, noci; sono anche presenti 150 piante d’ulivo. 
L’azienda adotta solo metodi naturali per combattere malattie e parassiti delle piante. 
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Nata nel 2011 la società conduce un fondo nel Comune di Messina (S.P. 50, Km. 5,000) di quasi due ettari coltivato in prevalenza a 
vigneto e uliveto, che ricade interamente in area (ZPS) destinata dall’Unione Europea alla conservazione della biodiversità.Il vino prodotto 
è ottenuto con uve provenienti da viti allevate ad alberello con tutore in castagno ad alta densità d’impianto per ettaro  ( 1,10 x 1,10 ),  su 
suolo calcareo a 300 metri s.l.m. in Contrada Cicarra, Castanea delle Furie, alle pendici dei Monti Peloritani, estremo Nord Est della Sicilia. 
Le uve coltivate in regime naturale, con limitati trattamenti non invasivi ammessi in agricoltura biologica, sono vinificate con metodo 
tradizionale sia in rosso che in rosato con breve macerazione a contatto con le bucce. Si utilizza solforosa nella quantità minima 
necessaria per consentirne una breve conservabilità. (tel. 090 48499) 
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Sede in C.da Sardì, Villaggio Salice (Messina) - telefono mobile n. 331.1424482. L' azienda agricola nasce ufficialmente nel marzo 2013 
con l'acquisizione di partita IVA ed iscrizione alla C.C.I.A.A., ma chi scrive questa presentazione, che è anche il conduttore/titolare dell' 
azienda, coltiva la terra da più di 10 anni, in particolar modo nella sede principale che si trova vicino al Villaggio Salice.  Nel 2015 l' azienda 
prende in gestione altri terreni agricoli nei villaggi di Orto Liuzzo ed Altolia; con questi terreni l' azienda si amplia fino a circa 3 ettari, tutti i 
terreni ricadono nel comune di Messina. Essa produce principalmente Agrumi (Limoni, Arance, Mandarini, Mandaranci, Pompelmi), in 
misura minore Fichi, Nespole, Noci ed in oltre ortaggi di stagione. L'intera produzione agricola viene rigorosamente ottenuta senza 
l'impiego di trattamenti né concimi chimici, con metodi naturali, organici, biologici. Infine  la produzione più pregiata dell'azienda è l'Origano 
dei Peloritani, che cresce spontaneamente sulle pendici della Montagna Salice su cui insiste la proprietà dell' azienda. La stessa azienda, 
avendone la competenza, svolge lavori di giardinaggio su commissione per soggetti privati terzi.  
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La nostra azienda, a conduzione familiare, è ubicata nella zona collinare lungo il torrente Niceto, nelle C. de “Castanìa”, e “Trinità” nel 
Comune di Monforte S. Giorgio, in provincia di Messina. Il terreno è strutturato a terrazze e si estende per circa due ettari  E’ dotato di un 
pozzo e di qualche magazzino per gli attrezzi. Dalla parte sommitale della collinetta si può godere della visione dello Stromboli. 
Abbiamo ripreso le produzioni di famiglia, secolarmente portate avanti, modernizzando e valorizzando le colture originarie ed attuando 
coltivazioni con metodi naturali,  nel pieno rispetto dell’ ambiente e dei consumatori. L’azienda nasce dalla passione e dalla convinzione 
che questa è l’unica strada per migliorare la qualità della nostra vita e quella dei nostri figli. La nostra produzione di agrumi inizia ad ottobre 
con i mandaranci (varietà con pochi semi) e prosegue, con le bionde, con le vaniglia (dolci), i mandarini ed i limoni (che possono arrivare 
anche a 4 produzioni l’anno). Le ultime a maturarsi sono le arance ovali o calabresi, antica varietà di tardive con la buccia sottile e tanto 
succo, che si raccolgono fino a giugno – luglio (dipende dalle annate). Oltre questa produzione, che copre circa l’80% del terreno, vi sono 
degli alberi di mele, fra cui una varietà denominata “lappeddi”, piccola, ma molto profumata, tipica di questa zona.  Fra le coltivazioni 
autoctone spiccano i castagneti, i ciliegi, gli albicocchi, i susini,  i peri. La nostra azienda già da qualche anno ha scelto, come canale 
privilegiato per la commercializzazione dei prodotti, di rivolgersi soprattutto ai GAS (Gruppi di Acquisto Solidale), sia per uscire dalle 
logiche perverse di mercato, che penalizzano il piccolo produttore ed il consumatore, sia per attuare (ove possibile) il principio della filiera 
corta e del Km 0. Siamo, quindi, disponibili a instaurare rapporti con gruppi o singoli con spedizioni,anche piccole, da concordare. E’ nostra 
intenzione, nel medio periodo, dotare l’azienda della possibilità di fare accoglienza; nel frattempo saremmo felici di organizzare delle visite 
allo scopo di conoscere meglio la nostra realtà. 
I numeri per contattarci sono: 3480519969-3471447830 e-mail romanofilippo@alice.it   
 

 


